
Ihr Training: F&B Manager (Diplom)

Das Komplett-Programm für F&B Management

In zwölf  Monaten vermittelt dieser staatlich zugelassene Lehrgang alle nötigen Kompetenzen,
um kreative F&B Konzepte zu entwerfen, Veranstaltungen zu planen, Verkaufsstrategien zu
entwickeln, das Controlling sowie Qualitäts- und Hygienestandards zu überwachen und vor
Gästen und Mitarbeitern als kompetenter Ansprechpartner und sichere Führungsperson
aufzutreten.

Durch den Einsatz multimedialer Lernmethoden und eine flexible Gestaltung des Studienverlaufs
lässt sich die Weiterbildung optimal in den  Berufsalltag integrieren. Die Teilnehmer können ihr
neu Erlerntes sofort anwenden und im Job festigen. Dieser Lehrgang eignet sich ideal als F&B
Traineeprogramm!
Infos & Anmeldung zum Kurs finden Sie unter dem folgenden Link

www.dha-akademie.de/fb-manager

Trainingsinhalte:

• F&B Basics
• Kalkulation, Controlling & Warenwirtschaft
• Guest Realtions
• Personalmanagement
• F&B Konzepte
• Veranstaltungsmanagement
• Sales & Marketing
• Revenuemanagement im F&B,
• QM und QS

Zielgruppe:

Für Mitarbeiter, Nachwuchskräfte, Trainees.

Ort:
Termin:

Preis: 0,00 €
Trainingsdauer: 1 Tag

http://www.dha-akademie.de/fb-manager


Beginn:
Zertifikat: Teilnahme-Zertifikat



Ihre persönliche Ansprechpartnerin

Sarah Wankelmann
Telefon: 0800 - 34 22 100
Mail: team@trainahead.de

Vielen Dank für Ihr Interesse an dem angebotenen Training! Sollten Sie noch weitere
Fragen, zögern Sie bitte nicht sich bei uns zu melden - wir freuen uns auf den Kontakt
mit Ihnen!

Herzliche Grüße,
Ihr Train Ahead Team

PS: Nicht der passende Termin dabei? Kontaktieren Sie uns!


